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Начальное и итоговое тестирование
по программе ПК 144 часа 

по теме «Санитарно-гигиенические исследования
для лабораторий центров гигиены и эпидемиологии».

Санитарная микробиология создана на стыке следующих наук:
{~ микробиологии, эпидемиологии и иммунологии
= микробиологии, гигиены и эпидемиологии
~ микробиологии, гигиены и иммунологии}

Законодательство в области обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения – это:
{~Санитарные правила и гигиенические нормативы, устанавливающие критерии безопасности для человека факторов среды его обитания;
~Закон о санитарно-эпидемиологическом благополучии населения и другие федеральные законы, принятые в соответствии с ним;
~Закон о санитарно-эпидемиологическом благополучии населения, принятые в соответствии с ним другие федеральные законы, а также санитарные правила;
=Закон о санитарно-эпидемиологическом благополучии населения, принятые в соответствии с ним законы и иные нормативные правовые акты, а также законы и иные нормативные правовые акты субъектов РФ}

Государственная санитарно-эпидемиологическая служба – это:
{~единая система органов, предприятий и учреждений, предприятий и учреждений, действующих в целях обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия;
=единая федеральная централизованная система органов и учреждений, осуществляющих государственный санитарно-эпидемиологический надзор;
~единая система органов, учреждений, осуществляющих мероприятия по сохранению и укреплению здоровья людей и профилактике заболеваний человека.}

Санитарные правила – это:
{~нормативные документы, устанавливающие допустимые значения факторов среды обитания с позиций безопасности и (или) безвредности для человека;
~нормативные правовые акты, устанавливающие требования по обеспечению благоприятных условий труда, быта и отдыха человека, профилактике заболеваний, сохранению и укреплению здоровья человека;
=нормативные правовые акты, устанавливающие санитарно-эпидемиологические требования, несоблюдение которых создает угрозу возникновения и распространения заболеваний.}

За нарушение санитарного законодательства должностные лица могут быть привлечены к ответственности:
{~дисциплинарной и уголовной;
~административной и уголовной;
=дисциплинарной, административной и уголовной.}

В своей деятельности испытательные подразделения госсанэпидслужбы должны руководствоваться:
{~Европейскими стандартами;
~Международными стандартами;
=Государственными стандартами Российской Федерации и межгосударственными стандартами;
~Государственными стандартами Российской Федерации, межгосударственными стандартами и европейскими стандартами}

Основной задачей санитарно-эпидемиологической экспертизы пищевых продуктов является определение:
{~Соответствия продукта государственным стандартам;
=Пищевой ценности и безвредности продукта для здоровья;
~Органолептических свойств, физико-химических и бактериологических
показателей;
~Эпидемиологической и токсикологической безопасности продукта.}

Где должен производиться отбор проб воздуха рабочей зоны:
{=В зоне дыхания;
~В зоне работы механизмов;
~В центре рабочего помещения.}

Определение какой величины концентрации вредных веществ в воздухе рабочей зоны должно обеспечивать методики и средства измерений:
{~ПДК;
=1/2 ПДК;
~1/3 ПДК.}

Ведущими загрязнителями атмосферного воздуха населенных мест являются:
{~взвешенные вещества;
~оксид углерода и триоксид серы;
~диоксид серы и углерода;
=взвешенные вещества, оксид углерода, диоксид серы}

Укажите точную формулировку понятия ПДК:
{~Концентрация, которая при действии на организм не взывает острого
отравления;
=Концентрация, которая при ежедневной работе в пределах 8 часов или другой продолжительности, но не более 41 часа в неделю, в течение всего рабочего стажа не может вызывать заболеваний или отклонений в состоянии здоровья, обнаруживаемых современными методами исследований в процессе работы или в отдаленные сроки жизни настоящего или последующего поколений;
~Концентрация, которая при действии на организм работающего неограниченно
продолжительное время не вызывает хронического отравления;
~Концентрация, которая при ежедневном контакте во время работы
длительностью не более 8 часов в течение всего рабочего стажа не вызывает
отклонений от нормального состояния или заболеваний у рабочих,
обнаруживаемых современными методами исследований}

Признаки санитарно-показательных микроорганизмов (СПМО) все, КРОМЕ:
{~ постоянного выделения в окружающую среду в достаточном количестве из организма человека и теплокровных животных
~ способности длительно выживать в окружающей среде
~ способности к росту на простых средах, типичности свойств
= способности к росту на сложных средах и к росту при температуре 20 0С}

Бактерии семейства Enterobacteriaceae все, КРОМЕ:
{~ Echerichia
~  Klebsiella
= Pseudomonas
~  Citrobacter}

Ферментативные свойства общих колиформных бактерий (ОКБ):
{~ ферментируют глюкозу до кислоты при температуре 37-440С за 24 часа
= ферментируют лактозу до кислоты и газа при температуре 370С за 24 часа
~ ферментируют лактозу до кислоты и газа при температуре 37-440С за 24 часа
~ обладают оксидазной активностью}

[bookmark: _Hlk176513935]Ферментативные свойства термотолерантных колиформных бактерий (ТТКБ):
{~ ферментируют глюкозу до кислоты при температуре 37 0С за 24 ч.
~ ферментируют лактозу и (или) глюкозу до кислоты и газа при температуре 37 0С за 72 ч.
= ферментируют лактозу до кислоты и газа при температуре 44 0С за 24 ч.
~ обладают оксидазной активностью}

Род колиформных бактерий, имеющий наибольшее эпидемиологическое значение:
{= Escherichia
~ Klebsiella
~ Proteus
~ Citrobacter}

К санитарно-показательным микроорганизмам (СПМО) воды не относят:
{~ ОКБ (общие колиформные бактерии)
~ термотолерантные колиформные бактерии
~ коли-фаги
= гемолитические стрептококки}

Общее микробное число (ОМЧ) питьевой воды централизованного водоснабжения в соответствии с ГОСТ:
{~ не более 10 КОЕ
= не более 50 КОЕ
~ не более 100 КОЕ
~ не более 1000 КОЕ}

Прибор, используемый для отбора проб воды с глубины:
{~ аппарат Кротова
~ пробоотборник аэрозольный бактериологический (ПАБ-01)
= батометр
~ аппарат Зейтца}

При определении общего микробного числа (ОМЧ) питьевой воды учитывают только те разведения, при посеве которых на чашке выросло:
{~ от 10 до 1000 колоний
= до 300 колоний
~ не более 100 колоний
~ не более 10 колоний}

Среда для первичного посева при определении бактерий группы кишечной палочки (БГКП) в питьевой воде методом мембранных фильтров:
{= Эндо
~ ГПС (Эйкмана)
~ ЖСА
~ МПА}

Среда для первичного посева при определении в воде бактерий группы кишечной палочки (БГКП) титрационным (бродильным) методом:
{= глюкозо-пептонная среда (ГПС)
~ Эндо
~ Кесслер
~ ЖСА}

Колонии бактерий на среде Эндо, подлежащие учету в питьевой воде:
{= только типичные лактозоположительные
~ только лактозоотрицательные
~ лактозоположительные и лактозоотрицательные}

Оксидазоположительный тест, если
{= в течение 10-30 сек после нанесения реактива появляется синее окрашивание
~ окрашивание не появляется}

Отрицательное заключение при определении бактерий группы кишечной палочки (БГКП) дают в следующих случаях:
{~ в средах накопления образуется помутнение
~ на секторах среды Эндо выросли темно-красные колонии
~ на секторах среды Эндо выросли лактозоположительные колонии
= на секторах среды Эндо выросли лактозоотрицательные колонии}

Вода может служить фактором передачи для всех возбудителей инфекционных заболеваний, кроме:
{~ брюшного тифа, дизентерии
~ холеры
~ вирусных гепатитов А и Е
= коклюша}

Термотолерантные колиформные бактерии (ТТКБ) в питьевой воде определяют: 
{~ исследуя лактозоположительные колонии, выросшие на среде Эндо, путем пересева в полужидкую среду с лактозой и инкубации при температуре 37 0С 24 ч
= исследуя лактозоположительные колонии, выросшие на среде Эндо, путем пересева в полужидкую среду с лактозой и инкубации при температуре 44 0С 6-24 ч
~ исследуя лактозоотрицательные колонии, выросшие на среде Эндо путем пересева в полужидкую среду с лактозой и инкубации при температуре 37 0С 24-48 ч
~ исследуя культуру, выросшую в среде накопления, путем постановки оксидазного теста}

Показатель загрязнения питьевой воды кишечными вирусами: 
{~ цисты лямблий 
= коли-фаги, превышающие норматив
~ количество S. аureus 
~ количество спор сульфитредуцирующих бактерий, превышающих норматив}

Бактериальные вирусы, способные лизировать кишечную палочку и формировать зоны лизиса (бляшки) через 18 ч при температуре 37 0с на питательном агаре:
{= коли-фаги
~ колицины
~ колиформы}

Единицы измерения, в которых выражают количество коли-фагов в воде:
{~ КОЕ (колониеобразующие единицы)
= БОЕ (бляшкообразующие единицы)
~ ЕД (единицы действия)
~ МЕ (международные единицы)}

Бактериальная обсемененность воздуха закрытых помещений больше:
{= зимой
~ весной
~ летом
~ осенью}

Воздух – основной фактор передачи для всех заболеваний, кроме:
{~ гриппа, кори
~ туберкулеза
= клостридиозов
~ коклюша, дифтерии}

Объект окружающей среды, наиболее значимый в распространении вирусов
{~ атмосферный воздух
= воздух закрытых помещений
~ питьевая вода и поверхностные водоемы
~ почва}

Питательные среды для выделения стафилококков из воздуха:
{~ мясо-пептонный агар (МПА)
= желточно-солевой агар (ЖСА)
~ Эндо, висмут-сульфитный агар
~ Китта-Тароцци, глюкозо-кровяной}

Питательная среда для определения ОМЧ воздуха при санитарно-бактериологическом исследовании:
{= мясо-пептонный агар (МПА)
~ желточно-солевой агар (ЖСА)
~ Эндо
~ кровяной агар}

Микроорганизмы, попадающие в почву с выделениями человека и животных и длительно сохраняющиеся в ней:
{~ энтерококки
~ колиформные бактерии
= В. аnthracis
~ патогенные энтеробактерии}

Показатели при санитарном анализе почвы все показатели, кроме:
{= общего количества сапрофитов
~ колифоррмных бактерий
~ энтерококков
~ патогенных энтеробактерий}

Характер загрязнения почвы при наличии в ней большего количества энтерококков и колиформных бактерий:
{= свежее фекальное
~ давнее фекальное
~ органическое}

Плановое бактериологическое исследование объектов внешней среды не предусматривает выявление:
{= общей микробной обсемененности
~ золотистого стафилококка
~ синегнойной палочки
~ микроорганизмов семейства Enterobacteriaceae}

Смывы с рук при текущем санитарном надзоре за предприятиями   общественного питания проводят на наличие:
{= колиформных бактерий
~ золотистого стафилококка
~ протеев
~ сальмонелл}

Патогенные микроорганизмы, как фактор передачи предметов обихода – все, кроме:
{~ микобактерий
~ сальмонелл
~ шигелл
= трепонем}

Микроорганизмы, длительно сохраняющиеся на предметах окружающей среды:
{~ сальмонеллы
~ шигеллы
= споры бацилл}

При исследовании смывов с предметов окружающей среды в ЛПУ выделена культура гр- подвижных палочек, оксидазоположительных, с характерным запахом земляничного мыла и сине-зеленым пигментом. Эти микроорганизмы предположительно относятся к виду:
{= P. aeruginosa
~ E. coli
~ P. Vulgaris}

P. aeruginosa обладает всеми свойствами, кроме:
{~ гр-подвижные палочки
= гр+палочки, не имеющие жгутиков
~ оксидазоположительные
~ образуют сине-зеленый пигмент}

Могут ли в воздухе операционной присутствовать единичные стафилококки?
{~ Да, в небольшом количестве
~ Да
= Нет}

Неспецифическая микрофлора пищевых продуктов – все микроорганизмы, КРОМЕ:
{~ возбудителей порчи
~ патогенной флоры
~ санитарно-показательные микроорганизмы (СПМО)
= лактобацилл}

Определение дрожжей и плесеней регламентировано в следующих пищевых продуктах:
{~ мясо и мясные продукты
~ рыба и рыбные продукты
~ молоко и молочные продукты
= мучные и кондитерские изделия}

Микроорганизмы, способные размножаться в пищевых продуктах при хранении и в условиях холодильника:
{~ эшерихии
~ иерсении
~ псевдомонады
= листерии}

Посев по методу шукевича используют для обнаружения микроорганизмов рода:
{~ Klebsiella
~ Escherichia
= Proteus}

Молоко – основной фактор передачи инфекций, КРОМЕ:
{~ сальмонеллезов
~ бруцеллеза
= сыпного тифа
~ клещевого энцефалита, ящура}

Может ли передаваться с молоком возбудитель туберкулеза?
{= Да
~ Нет}

Среда для определения бактерий группы кишечной палочки (БГКП) в молочных продуктах:
{~ Кесслер
~ селенитовый бульон
= Эндо
~ висмут-сульфитный агар}

Температура инкубации для пищевых продуктов в среде Кесслер:
{~ 30 0С
= 37 0С
~ 44 0С
~ 22 0С}

Проверка баночных консервов на герметичность:
{~ помещают в термостат на 5 сут. при температуре 30 0С
~ помещают в термостат на 1-2 сут. при температуре 37 0С
= погружают в емкость с горячей водой (80 0С)}

Проверка баночных консервов на бомбаж:
{~ погружают в горячую воду на 15 мин
~ помещают в термостат на 1-2 сут. при температуре 30 0С
= помещают в термостат на 5 сут. при температуре 37 0С
~ проводят микроскопическое исследование отобранной пробы}

При расследовании причин пищевых отравлений посевы исследуемого материала проводят:
{~ накопительные среды
= накопительные и элективно-селективные среды
~ дифференциально-диагностические среды
~ общие питательные среды}

Пищевые отравления могут вызвать все микроорганизмы, КРОМЕ:
{~ золотистых стафилококков
~ синегнойной палочки, протеев
= нейссерий
~ клостридий}

Санитарную микробиологию используют для:
{~ А) ранней и быстрой индикации бактериального загрязнения объектов окружающей среды
~ Б) проведение мероприятий по снижению и предупреждению инфекционной заболеваемости
= ответы А, Б, В
~ В) разработки методов контроля состояния объектов окружающей среды}

Типичные лактозоположительные бактерии образуют на среде Эндо следующие колонии:
{~ темно-красные или красные с металлическим блеском
~ темно-красные или красные без металлического блеска
~ с красным отпечатком на среде под колонией
= все ответы верные}

Микробиологические показатели при оценке качества питьевой воды централизованного водоснабжения:
{~ ОМЧ (общее микробное число)
~ ОКБ (общие колиформные бактерии)
~ термотолерантные колиформные бактерии
= все ответы верные}

Какие питательные среды используют при определении колиформных бактерий в питьевой воде?
{~ Кесслер
~ Китта-Тароцци
= Глюкозопептонная среда (Эйкмана), Эндо
~ Нет верного ответа}

Время в течение, которого проба питьевой воды должна быть доставлена на анализ:
{= 6 ч (при условии хранения при температуре +10 0С), 2 ч 
~ 12 ч
~ 24 ч
~ нет верного ответа}

Наиболее опасные для человека вирусы, загрязняющие водоемы:
{~ вирусы гепатита В
~ риновирусы
= ротавирусы, энтеровирусы
~ нет верного ответа}

Водный путь передачи характерен для гепатита:
{= А, Е
~ В
~ С
~ для всех перечисленных}

Определение синегнойной палочки проводят при плановом санитарно-микробиологическом исследовании:
{~ воды питьевой
~ сточных вод
= некоторых пищевых продуктов, предметов обихода, оборудования ЛПУ
~ все ответы верные}

Санитарно-показательные микроорганизмы (СПМО) почвы
{~ золотистый стафилококк
= колиформные бактерии, энтерококки
~ C. Рerfringens
~ все ответы верные}

Почва, как основной фактор передачи при всех инфекциях, кроме: 
{~ столбняка, ботулизам
~ раневой анаэробной инфекции
= дифтерии, трепонематозов
~ нет верного ответа}

Методы отбора проб с предметов обихода все, КРОМЕ:
{= адсорбционный
~ смывов с поверхности
~ агаровой заливки
~ отпечатков на питательной среде}

Элективная питательная среда для выделения S. Aureus:
{~ А) мясопептонный бульон с 6,5%-ным раствором натрия хлорида
~ Б) желточно-солевой агар (ЖСА), мясной ЖСА
~ В) кровяной агар, шоколадный агар
= ответы А и Б}

Объекты исследования на стерильность в ЛПУ:
{~ А) хирургические инструменты
~ Б) шприцы, иглы, зонды
~ В) прикроватные тумбочки, пищевые продукты
= ответы А и Б}

Баночные консервы при бобмаже
{~ А) исследуют для контроля на стерильность, для контроля промышленной стерильности
~ Б) не исследуют 
~ В) исследуют в случае расследования пищевых отравлений
= ответы Б и В}

Питательная среда для выявления анаэробов:
{= Китта-Тароцци, Кесслер
~ Эндо
~ Вильсон-Блера
~ все ответы верные}

Назовите возбудителей пищевых токсикоинфекций:
{~ А) протей
~ Б) трепонема, нейссерии
~ В) синегнойная палочка
= ответы А и В}

Через почву передается:
{= столбняк
~ туберкулез
~ сифилис
~ сыпной тиф}
[bookmark: _Hlk158752806]
Питательные среды, применяемые для первичного посева на дифтерию:
{~ кровяной агар
~ шоколадный агар
= кровяно-теллуритовый агар
~ среда Эндо и сывороточный агар}

[bookmark: _Hlk158753294]Уничтожение патогенных микроорганизмов во внешней среде – это:
{~ стерилизация
= дезинфекция
~ дезинсекция
~ дератизация}

Объектами исследования санитарной бактериологии являются:
{~ вода, гной, фекалии, пищевые продукты
= вода, почва, пищевые продукты, воздух, хирургический материал, предметы обихода, смывы с рук
~ почва, вода, пищевые продукты, секционный материал
~ воздух, почва, предметы окружающей среды}
[bookmark: _Hlk158754658]
Укажите среду для выделения грибов пpи исследовании на стерильность:
{~ сахарный бульон
~ кровяной агаp
~ тиогликолевая среда
= бульон Сабуpо}

Методом микробиологического исследования воздуха является:
{= аспирационный
~ титрационный и фильтрационный
~ газонный метод 
~ посев в полужидкий агар}

[bookmark: _Hlk158754873]Объектами исследования при бактериологическом контроле в медицинских учреждениях являются:
{~ воздушная среда
~ шовный материал и хирургический инструментарий
~ стерильный перевязочный материал
= все перечисленное}
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